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Gli antipasti*

Cotto alla brace di Saint-Oyen

polenta grigliata, brossa e frittella di mele
Allergeni: 1 -3 -7
€15,00

Seadas con seirass @

miele al rosmarino e lardo maison
Allergeni: 1 -3 -7
€ 15,00

Creme brulée di cipolla ()
e spuma di Fontina D.O.P.

Allergeni: 3 - 7
€16,00
Tartare di Cervo

finferli e gelato al vino rosso e cracker alla cannella
Allergeni: 1 -3 -7
€17,00

Carpaccio di trota di Morgex Y%
rape, rafano e mele
Allergeni: 4 - 7
€17,00

Coperto
€ 3,00
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| primi piatti*

Risotto al Torrette

boudin alla barbabietola e curry alpino
(Minimo 2 persone — Tempo di attesa 18 minuti)
Allergeni: 7 - 8
€ 16,00

Raviolo al cervo in salmi
more, ginepro e mostarda di zucca
Allergeni: 1 -3 -10
€17,00

Tagliolini maison 30 tuorli,
burro d’alpeggio “Barrel”, trota affumicata e caviale di lime
Allergeni: 1-3 -4 -7
€ 18,00

Crespelle di castagne
Fontina d’alpeggio, porcini e cotto alla brace di Saint-Oyen
Allergeni: 1 -3 -7
€ 16,00

Consommé di gallina
con i suoi tortellini
Allergeni: 1 -3
€22,00

Coperto
€ 3,00
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| secondi piatti*

Lepre in salmi
foie gras, zucca e ribes
Allergeni: 7
€27,00

Filetto di pezzata valdostana
mousseline di patate, cardoncello e jus al Genepy

Allergeni: 7
€ 30,00

Costoletta di maialino alla valdostana

millefoglie di patate “Anna” e maionese all’erba cipollina
(Consigliata per 2 persone — 450 gr./500 gr. circa)
Allergeni: 3 - 7
€ 32,00

Koulibiak di trota e storione di Morgex,
beurre blanc al miso, finferli e caviale di trota
Allergeni: 4 — 6 - 7
€ 26,00

Ventresca di tonno all’acquapazza
patate olivette, gel di pomodori, polvere di olive e cucunci

Allergeni: 4
€ 26,00

Coperto
€ 3,00
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| dessert*

Arachide, lampone, gianduia e miso \
Allergeni: 5-6-7
€10,00

Nocciola, nocciola, nocciola
Allergeni1-3-7-8
€ 10,00

Punta “Tsan”

Allergeni: 3 - 7
€10,00

//lcell
Allergeni: 1-3 -7
€10,00

Fondente al cioccolato e gelato alla grappa e miele

(Tempo di attesa: 13 minuti)
Allergeni: 1 -3 -7
€ 9,00

Frutta fresca @

Allergeni: nessuno
€ 6,00

Gelati e sorbetti maison @

€7,00

Coperto
€ 3,00
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Menu degustazione

E’ possibile comporre liberamente il proprio percorso scegliendo da tutte le
proposte presenti in carta, secondo le seguenti formule:

3 piatti a scelta € 40,00

3 piatti a scelta con dessert € 45,00

Selezione dello chef:
6 piatti comprese proposte fuori carta € 80,00

Il menu degustazione si applica all’intero tavolo.

Coperto e bevande sono esclusi.

Coperto
€ 3,00
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*Nella nostra cucina usiamo di preferenza alimenti freschi, ad eccezione delle patatine fritte, del cervo, della
scaloppa di foie gras, la cui disponibilita € meno sicura.

Alcuni nostri piatti, al fine di garantirne le proprieta organolettiche, seguono il processo di abbattimento delle
temperature dopo la loro preparazione. Il personale sapra dare informazioni dettagliate al riguardo delle
procedure di volta in volta applicate. Tutto il pesce che trovate nella carta viene acquistato fresco e abbattuto in
casa secondo la normativa vigente (Regolamento CE 803/04)

Alcuni tra i nostri fornitori:
Troticoltura ed elicicoltura Morgex di Ivan Spatari
Coop. Valle del Cervino
Conca di By

S.S. agricola Porliod Aosta
Macelleria Péaquin

Fratelli Barrel

Cooperativa Evancon

Lettry Yulen

Nicoletta s.r.l. prodotti caseari
Cofruit

Azienda agricola Bagnod Roberto

Coperto
€ 3,00
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